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HUIZER BIERBROUWERS GILDE







-1836: Westmalle

- 1862: Chimay

- 1838: Westvleteren
-1932: Orval

-1998: Achel

Oostenrijk
- 2012: Stift Engelszell

Italie
-2015: Tre Fontane

Verenigde Staten
- 2013: Saint Joseph’s Abbey




ruin/dubbel, tripe

Maar ook zurig, witbier en bieren met een alcohol
percentage (4.2 tot 11.3 % vol.)

Een niet erkend trappisten bier
Monts des Cats

Wordt niet in de abdij op de
Katsberg gebrouwen maar bij

Chimay
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« Achel Extra Blond 9.5%
« Achel Extra Bruin 9.5%




-
&
=
-
=
E
=







&
Al
pn S mia
Famins Ak EmiEEEE




Hoe van Chimay Blauw naar Huizer Blauw?

CHIMAY

(Peres Trappistes

BIERE BRASSEE A L’ABBAYE DE SCOURMONT
BIER GEBROUWEN IN DE ABDIJ VAN SCOURMONT




Rood 1061 14.9 7.1 88 30 19

Blauw 1077 18.7 9.0 39 80 35

« SVG = Schijnbare Vergistings Graad
« Uit: Brew like a MONK (Stan Hieronymes)




Info op de fles.

Le logo «Trappist» certifie que la biére est produite
au sein d’une abbaye trappiste et que l’essentiel des
revenus est destiné a I'entraide sociale. La Chimay
Bleue exprime toute la puissance et la complexité
d’une biére trappiste équilibrée. Ingrédients : eau,
malt d’orge, blé, sucre, houblon, levure.

Het logo «Trappist» bevestigt dat het bier wordt

gebrouwen in een trappistenabdij en dat het
leeuwendeel van de inkomsten naar sociale bijstand gaat. In de Blauwe
Ch]may komt heel de kracht en do rnmr\]nvirnir van een p\mn\nrirhtig
trannictenhier tot niting. Ingrediénten: water, gerstemout, tarwe,
suiker, hop en gist.

Das Logo «Trappist> bestdtigt, dass dieses bier in cines Tooppictenahtei

gebraut wird und dass der Hauptanteil vom Erlos sozialen

Hilfsprogrammen zufliet. Chimay Blau bringt die ganze Kraft und

Komplexitit eines ausgewogenen Trappistenbieres zum Ausdruck. NEDERLAND :
Zutaten: Wasser. Gerstenmalz, Weizen, Zucker, Hopfen, Hefe. STATIEGELD 0,10 €

- e SUISSE :
SR VERRE RECYCLABLE
TRAPPIST H [igj ® % | ARETOURNER AU
10 @ 12:¢ | FOURNISSEUR.
A consommer de préférence avant fin :

imay.com Ten minste houdbaar tot einde
it himay.com Mindactons Lolivar DIS Ende :

www.espacec

s AT

/

Water
Gerstemout
Tarwe
Suiker

Hop

Gist
Trappisten
Logo

9% vol.
THT 12/2020







Eigenschappen ONK E2 1) | Koperentsjettel2) [ MTG 3) ONK E1 4) Blauw def.

Alcohol % vol.
Begin SG 1080 1084
Eind SG 1012 1020
Kleur EBC 49 -
Bitterheid EBU 23 -
Water 1:3.7 1:2.5
Kooktijd minuten 90 60
1. ONK 2008 2¢ plaats Rene Geilings
2. Recept Fons Michielsen Koperen Tsjettel, clubkampioen 2008
3. Maasland Thuisbrouws Genootschap
4. ONK 2008 1¢ plaats Jan-Willem Fukkink

1077
40.4
24.3
1:3.7

90

1090 (1084)
1020 (1014)

90

1077

80
35




Mouten (%) ONK 2008-E2 Koperentsjettel ONK 2008 -E1

Pilsmout 3 EBC
Tarwemout
Tarwebloem

Pale mout 7 EBC
Munich 1SEBC
Aromamout 50 EBC

Cara Crystal 120
EBC

Special B 350 EBC
Special B 400 EBC
Chocolade 900 EBC
Kandij donker
Kristalsuiker

Bruine basterdsuiker

Totaal

67.40
9.00

9.00

4.50

1.10

9.00

100.00

—
NN

63.25

11.82

9.89

0.92
7.06
7.06

100.00

58.20 73.70
16.20 -
13.27

8.60 4.72
2.60 -
1.50 0.94

- 7.37
12.90 -
100.00 100.00



ONK 2008-E2 Koperentsjettel ONK 2008-E1 1)

1.

Origineel

Gebrouwen in RIMS

55°C / 10min
63°C / 60min
73°C / 20min

52°C / 10min
61°C / 30min
71°C / 20min
77°C/ Smin

66°C / 60min
78°C / Smin

50°C / 10min
63°C / 30min
74°C / 25min
78°C / Smin




T
Hoppen Zymurgy | Koperentsjettel MTG ONK 2008
(101tr) | (20 =>101tr) (20 =>10ltr) (20 =>10ltr)




- Alcohol tolerantie: 12% vol.
- matig esters, iets kruidig

White Labs WLP530 Abbey Ale

- uitvlokking: gemiddeld tot hoog
- Vergisting: 75-80%
- Temperatuur: 19-22°C

- Alcohol tolerantie: 15% vol.
- matig esters, iets kruidig

Opkweek uit Chimay Blauw fles




Eigenschappen Blauw def.

Alcohol % vol.

Begin SG 1077 1077

Eind SG 1012

Kleur EBC 70 80

Bitterheid EBU 23

Water PWN -
aanzuren

Kooktijd 75 -

minuten




Huizer Blauw 1 (%) | Huizer Blauw 1 (gr) | Huizer Blauw 2 Huizer Blauw 2

Pilsmout 3EBC 57.4% 6950
Tarwemout 9.0% 1050
Cara 120EBC 9.0% 1120
Special B 3S0EBC 4.5% 600
Bruine kandijsuiker 10.0% 990
Kristalsuiker 10.1% 1000

Totaal 100% 9720 /1990




Y J »

_ Huizer Blauw 1 (mg/l) | Huizer Blauw 1 (gr) | Huizer Blauw 2 Huizer Blauw 2

Brewers Gold 7.4 75min/50 gram

Smaragd 4.6 15min/27 gram
Smaragd 4.6 3min/35 gram
Totaal EBU 75 min koken




_ Huizer Blauw 1 (°C) | Huizer Blauw 1 (min) | Huizer Blauw 2 (°C) | Huizer Blauw 2 (min)

Inmaischen 30 Itr

p-amylase 63 45
a-amylase 73 20
Uitmaisschen 78 1

Spoelen 24 Itr




Huizer Blauw recept

« Beluchten (10-15 minuten)
* Vergisten met Wyeast 1214 Belgian Abbey

« Bruine kandij en kristalsuiker halverwege open vergisting
(oplossen in 4 liter water, koken — koelen)

« 7-8 dagen open

 1-2 weken gesloten

« Bottelen met 2.5gr kristalsuiker per 30cl fles
* Verse S-04 bottelgist toevoegen

 Alcohol: BSG: 1080 ESG: 1012 =>9.1%
BSG: 1080 ESG: 1010 => 9.4%
BSG: 1080 ESG: 1016 => 8.6%

* Met 6gr/itr bottelsuiker:
BSG: 1080 ESG: 1012 => 9.4%




https://nl.wikipedia.org/wiki/Trappistenbier#Trappistenbieren
https://nl.wikipedia.org/wiki/Westvleteren %28bier%?29
http://www.koningshoeven.nl/nl/abdij/bierbrouwerij.php
http://www.zunderttrappist.nl/leeftijd.html
http:/Isintsixtus.be/

http://chimay.com/nl/

http://www.trappistwestmalle.be/
http://www.orval.be/nl/8/Brouwerij-van-Orval

http://www.abbaye-rochefort.be/
http://www.achelsekluis.org/pageNL/home.html

http://www.stift-engelszell.at/cmsimple/?Trappistenbier-Brauerei
http://www.abbaziatrefontane.it
http://[spencerbrewery.com/




